BO Y TE CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
BENH VIEN HUU NGHI VIET PUC Djc ldp — Tw do — Hanh phiic
S6:315/vh-HCQT Ha N6i, ngay A€ thang & nim 2026

V/v Yéu ciu bdo gia suat an buffet danh cho
nhéan vién Bénh vién

Kinh giri: Cac don vi cung cép suat in

Hién nay, Bénh vién Hiru nghi Viét Dirc (Bénh vién) c6 nhu cau Mua sém sut in buffet
danh cho nhén vién Bénh vién. Dé c6 co sé tham khdo, xdy dung gla g6i thau, 1am co s& lap
ké hoach Ia chon nha thdu, Bénh vién kinh moi céde Don vi cung cp hang héa bio gia voi
nodi dung cu thé nhu sau:

I. Théng tin ciia don vi yéu ciu bio gia

1. Bon vi yéu cau bao gia: Bénh vién Hitu nghi Viét Drc

2. Thong tin lién hé ciia ngudi chju trach nhiém tiép nhén béao gia:

Chuyén vién Tran Thi Thanh Huyén Phong Hanh chinh quan tri

SDT: 0243.8253531, may 1é 5559 Email: hegt.bvvd@gmail.com

3. Bénh vién tiép nhan béo gi4 dong thoi theo 02 (hai) hinh thic:

- Nhin true tiép tai dia chi: Phong 102 nha A2 Phong Hanh chinh Quan tri - Bénh
vién Hitu nghi Viét Drc; s6 40 Trang Thi, Hoan Kiém, Ha Nobi.

- Nhin qua Email: vietduchospitalmuasam@gmail.com

(Luw y: Cde Pon vi giri bdo gla dong thoi theo 02 ﬂaaz) hinh thitc néu trén. Pon vi cung
cdp bdo gid qua email phai ghi ré S6 hiéu véin ban yéu cau bdo gid trong ndi dung email).

4. Thoi han tiép nhan bdo gia: Tu ngay 46 thang 6 nam 2026 dén truéc 16h30

ngay.5 thang 6 nim 2026.

Céc béo gia nhan dugc sau thoi diém néu trén s& khong dugc xem xét.

5. Thoi han ¢6 higu luc ciia bao gia: > 90 ngay ké tir ngay .25 thang ¢ nam 2026.

IL. Ngi dung yéu cau bio gia:

1. Chi tiét danh muc moi béo gid: Theo phu luc 01 dinh kém.

2. Biéu mau bao gid/chao gia: Theo bidu mdu phu luc 02 dink kém.

3. Gié bdo gi4 dugc tinh ddy du cac loai chi phi, dich vu khac (néu c6) va cac loai

thué theo quy dinh hién hanh.
R4t mong nhéin dugc su tham gia cia cac don vi.
Trén trong!
Noi nhin: TL. GIAM POC
- Nhu trén; KT. TREQN G PHONG HCQT

- Lvu: VT; HCQT. (v

nﬁmx VIEN
tO HUU NG
VIET®



PHU LUC
DANH MUC, SO LUQNG, YEU CAU KY THUAT
(Dinh kém Céng viin 56 345 /VD-HCOT ngay A6 thang 6 nim 2026)

I. Danh muc, s6 lwgng suit in buffet dw kién mua sim 36 thang

STT Danh muc Don vi tinh Sé Irgng
1 | Sultan buffet dinh cho nhan vién Bénh vién |  Sudt 748.800
Téng cong 748.800

I Yéu ciu k§ thuét

1. Yéu ciu vé thuc don

1.1. Yéu ciu chung

- Mo hinh phuc vu: Buffet ty chon.

- Thuc don phéi dam béo da dang, dinh dudng, thay doi theo ngay, khong géy nham chan.

- Mdi bita buffet phai ¢6 ddy di cdc nhém mén: com/ tinh bot, mén man (tdi thiéu 2 loai,
mdi loai tdi thiéu 3 mén), mén phu (d@u phy/triing/gio...), mén rau cii qua, mon canh, trang
miéng va moén cai thién ludn phién. Mén néng phéi duoc gitt & nhiét d6 > 60°C (kiém tra
bang nhiét ké); Mén canh phai néng > 70°C khi bay; Mon lanh (trang miéng, sita chua, hoa
qud) phai dugc giit < 5°C. Khong dé mén an qué 2 gio trén ban buffet néu khong c6 thiét
bi gitt ndng/gitt lanh.

- Trong mdt tudn, khong duoc 13p lai cach ché bién cling mot mén dbi véi moén min 1, mon
mén 2, moén phy, canh qua 2 lan. Bang mén cai thién phai dugc xoay vong, mbi thang thuc
hién it nhat 2 mén khéc nhau.

- Nguyén tic phuc vu: Khi phuc vu buffet, Pon vi cung cp suét in phai dam bao sé lugng
mén 4n da cho sd luong nhén vién du kién. Cac mén chinh (com, mén man, canh, rau)
phéi dugc kiém tra 15 phiit/lin, néu con dudi 30% thi phéi bd sung ngay. Mén #n bd sung
phai dat nhiét d6 yéu cau (>60°C) va chét lugng tuong dwong lic dau.

1.2. CAu tric thye don buffet t6i thiéu cho mot bira

Nhém moén Yéu ciu
Com tring Gao tdm Théi, ndu chin, git néng
Mén min 1 ft nhét 3 mén theo Bang 1 |




Nhom mon

Yéu cau

Moén man 2

ft nhét 3 mén theo Bang 2

IMén cii thién

Luén phién theo Bang 3

’Rau cui qua, Salad

ft nhit 3 mén theo Bang 4

Canh

ft nhat 2 loai theo Béng 5

Trang miéng

It nhét 2 loai theo Bang 6

Nuwde uong

[t nhat 2 loai theo Bang 7

Cic bang thwc phim:

Béang 1: Mén min 1

Ky hiéu Thuc phim Dinh lwong (g/phin) | Tén suit
NVM1.01 Thit lon 80 > 2 lan/tuin
NVM1.02 Sudn 80 > 2 lan/tudn
NVM1.03 Thit ga (dui ga CN) 120 < 4 lin/tudn
NVMI.04 Thit vit (b6 dau, ¢, chén) 120 <2 lan/tudn
NVM1.05 Cé trAm / C4 rd phi 100 > 2 lan/tudn
NVM1.06 Tém (size 10-11 con/0, 1kg) 60 > 2 lan/tudn
NVM1.07 Thit bé 60 > 1 lan/tudn




Ky hiéu Thuwe phim Dinh lwong (g/phin) | Tén suit
NVMI1.08 Thit bo loai I 60 > 2 l4n/tuén
NVMI.09 Muc 14 60 > 1 lan/tuén
Bédng 2: Mén mén 2

Ky hiéu Thye phim Dinh lwgng (g/phin) TAn suét

NVM2.01 Thit lon 30 > 2 l4n/tuén

NVM2.02 Thit ga loc xwrong 40 > 2 lan/tuin

NVM2.03 C4 16 phi loc 50 < 3 lan/tudn

NVM2.04 P4u phu 100 > 2 [An/tuén

NVM2.05 Thit lon + D4u phu 40 + 60 <3 lan/tudn

NVM2.06 | LRIt lgn + Mién, moc nht 14 40 + 60 <3 lAn/tudn

nem

NVM2.07 Trimg ga + Thit lon 1 qua+ 20 <3 lan/tudn

NVM2.08 | Cu/qua+ D4u phu + Thit lgn 50 +30 +20 < 3 lan/tudn

NVM2.09 Tém 60 > 2 lan/tudn

NVM2.10 Gio/Ché lon 80 <2 lan/tuén

NVM2.11 Lac nhén 50 <3 lan/tudn




Bang 3: Mon cii thién

5 R A P e D!llh lll'(.I' ng A £
Ky hiéu Tén mén Thye pham (¢/phiin) Tén suat
Bun tuoi 300
NVCT.01 | Bun cA chém oy phige ol <2 ln/tudn
, Diu phu 50
Rau/rau thom 30
) Bun tuoi 300
NVCT.02 Bin th1§ nau gia Thit lon + Mong gio 150 <2 1An/tuin
cay Nem rén 100
Rau thom 30
Bun tuoi 300
s . Thit bo loai I 60 W |
NVCT.03 | BGn bo Nam Bd B phi+ Lae mhin 60 + 10 <2 lan/tuan
Hanh khé + Rau thom 30
Gao 150
NVCT.04 | Comrang dua gk el T 0 | <2 ln/tudn
bo Triung ga ta 1 qua
Rau thom 20
Gao 150
5 Thit bo loai I 60 € . 3
NUET0s | Mo Wit T <2 lan/tuin
Nhét Ban Tring ga ta 1 qua
Hanh tay 60g
Gao 150g
3 56 Thit dui ga 100 5 rom i
KVCT.05 |  Somsist e ® | <2 Bn/tudn
tring Nhat Ban Tring ga ta 1 qua
Hanh tay 60g

Béang 4: Mon rau ci qua, Salad




e 2 Dinh lwgng A £
Ky hiéu Thuwe pham G/phiin Tan suat
Hang ngay (02 moén/ngay).
NVEATGL | Sruetqud 200 Rau 14 > 6 loai/tuin.

theo mua )
Céc loai cti, qua > 4 loai/tuan.

A Hang ngay (01 mén/ngay).
NVRAUgz | Stiad/ nom 200 Hangmgsg ol el

rau cu, qua Toi thiéu > 3 loai salad/ndm/tuan.

Bing 5: Mén canh

Ky hiéu | Thwe phim D(i;;;)::g?:)lg Tén suét
VEAREL Rau cu qua theo mua 50 (})Iszéij‘(m thiéu
Thit/tép/cua/ngao 10 gay)

Bédng 6: Mén trang miéng

Ky hiéu Thye phim Pinh lugng Tén suit
NVTM.01 Hoa quéa theo mia 120g/phén Hang ngay
NVTM.02 Stta chua udng (> 65ml) 1 hop > 2 lan/tudn
NVTM.03 Stta chua an (> 100g) 1 hép > 2 1an/tudn
Bang 7: Nuéc udng

Ky hiéu Thwe phim Dinh lrgng (ml/phin) Yéu ciu

NVNUOC.01 | Nuéc ubng 200 Cacclg}fti gap}?g“ s

%



2. Cic yéu cau khac doi véi co sé cung cap suat in buffet

STT Noi dung Yéu ciu
s o C6 gidy ching nhan ding ky doanh nghiép c6 ma nganh nghé
I Nganﬁ;ﬁf K0 | gang kg kinh doanh: m 1075 (san xuit mon &n, thirc n ché bién
san) hodc ma 5629 (Dich vu an udng khac).
5 Bép néu a3 xudt Co d& xuét cy thé bép nhu cung cép sut an cho Bénh vién; bép

nu phai dugc ding ky dia diém kinh doanh.

Céc tiéu chuén vé
hé thong quan ly
an toan thuc pham

Co s¢ cung cap suat dn da dugc co quan/to chiic c6 thdm quyén|
chirmg nhén va con hi€u luc mdt trong cac tiéu chuan sau:

- Hé théng phan tich méi nguy va diém t6i han (HACCP).
- Hé théng quan Iy an toan thuc phim (ISO 22000).

- Tiéu chuén thuc phdm québc té (IFS).

- Tiéu chuén toan cdu vé an toan thuc phim (BRC).

- Ching nhén hé théng an toan thue phdm (FSSC 22000).

Céc tiéu chuén vé
hé théng quan Iy
mdi trudng, an
toan sirc khoe
nghé nghiép

Co s& cung cap suat dn da dugc co quan/td chire ¢ thim quyén
chirng nhén va con hiéu luc cac tiéu chuan sau:

- Hé théng quan 1y méi truong (ISO 14001).
- Hé thdng quan 1y an toan va stc khoe nghé nghiép (ISO 4500 Ly

Bao hiém suit dn

Co s¢ cung cép suét an c6 hop ddng bao hiém trach nhiém san
pham suét 4n con hiéu lyc.

Yéu cau vé
nguyén liéu dau

Y

vao

- Véi cac nguyén liéu c6 ngudn gde tir dong vat 1a thit ga, thit
lon, tring ga, c4 phai dugc nhip tir cdc co s& dat tiéu chudn
Vietgap hodc mét trong céc tidu chuan sau: GlobalGap, GMP,
HACCP, 1SO 22000, BRC, FSSC22000, OCOP,...; Dbi véi
cac nguyén liéu ngudn gbc dong vat con lai phai cam két duoc
nhép tir co s dat diéu kién ATTP.

- V&1 nguyén liéu 1a rau, cd, qua phai dugc nhap tir co s¢ tréng

trot dat mot trong céc tiéu chudn sau: VietGap, ClobalGap, ISO
22000, HACCP.




STT

N§i dung

Yéu cau

- Vi nguyén li¢u 12 Bin, banh phd, bénh cuén, gid cha, dau
phu phai dugc nhap tir co' s san xuat/ché bien/kinh doanh dat
mot trong céc ti€éu chuan sau: ATTP, ISO 22000, HACCP.

- V6i nguyén liéu la hoa qua phai dugc nhédp tir co s& san
xuit/ché bién/kinh doanh dat mot trong céc tiéu chuén sau:
ATTP, ISO 22000, HACCP.

- Vi nguyén liéu 1a gao, sita tuoi, stta chua, gia vi (nuéc mam,
duong, hat ném, dau in, trong 6t, bt canh, dam &n,...) phai dat
mdt trong céc tiéu chi sau:

+ C06 xac nhan hogc cong nhén vé chét lugng san phim do céc don
vi/td chirc ¢6 thdm quyén x4c nhén, cong nhan va con hiéu lyc.

+ Hodc Bén ty cong b6 san phdm c6 hinh 4nh nhén méc san
phim kém theo ket qué phén tich hogc kiém nghiém theo quy
dinh phép luat vé tr cong bd san phém.

Yéu cu vé bb tri
khu vuc buffet

- C6 ban dé xuit so dd bd tri mat béng ndi thét cai tao cho khu
vuc buffet.

- Cam két b6 tri khu vye buffet gon gang, sach sg, thodng mat,
di 4nh sang bao gdm tdi thiéu cac trang thiét b sau:

+ C6 ban buffet, trép buffet, khay dung thirc n, dung cu dung
thirc an. Dung cu buffet phai lam bing inox hoic chét liéu an
toan thyc pham, d& vé sinh.

+ C6 thiét bi gt nong (t him nong thire én, bép hong ngoai,
khay hdm néng, ndi cach thiy) dé duy tri nhiét d6 mén &n >
60°C trong subdt thoi gian phuc vu.

+ C6 tu lanh/ th mét hodc khay da giir lanh cho cic mon trang
miéng, sita chua, hoa qud (nhiét 6 < 5°C).

+ C6 may pha ca phé, may xay sinh t6, méay ép cham, 4m dun
siéu tdc, may dép ndp ty dong, didu hoa cdy trong qua trinh
phuc vu pha ché tai khu vuc buffet.

+ Trang bi ddy du bat, diia, thia, khay, dung cu lay thirc an
(mudi, kep, ), ca nudc/ca pha ché c6 nip, thia khudy, xtc d4,
kep chanh,..

- B6 tri gia dé khay, thia, bat, diia, khin gidy, thing réc va cac
trang thiét bi khac tién loi.

- Tai mdi vi tri mén 4n phéi c6 bang tén moén (tén tiéng Viét),
thanh phéan chinh, va canh bio chit gay di Ung (tom, cua, sira,
diu nanh, gluten, lac, tring...). M6n céi thién phai ghi rd tén
va dinh lugng tham khao.




STT

Noi dung

Yéu cau

Vién hanh va quan
ly vé cung cap
sudt dn buffet

- Thoi gian phyc vy du kién: Trua tir 11h30 dén 13h30; téi tir
17h00 dén 20h00 lién tuc tir thir Hai dén thr Sdu va theo yéu
céu thay ddi ctia Bénh vién (néu c6).

Pon vi cung cdp sudt an phai phuan bi sin sang cic mén
an trude 11h00 va trude 16h30 d€ bay 1én ban buffet.

- bia diém phué vu: Céc co sd ciia Bénh vién Hitu nghi Viét Duc.
- Quy dinh cung cép suét an:
+ Hang ngay, Don vi cung cap sudt an phai chudn bi lugng

thuce pham dam bao du cho sb luong duge thong bao theo yéu
céu ctia Bénh vién, cong thém tdi thidu 10% du phong.

+ Truong hop téng dot bién, Pon vi cung cip suét an phai ¢o
phwong 4n diéu chinh, bd sung mén dn nhanh chéng trong
vong 30 phut.

+ Trudng hop thiéu nguyén liéu hodc ¢ yéu cau thay déi thuc
don (do sy kién, yéu cau dinh dudng dic biét), Don vi cung
clp suét an phai thong béo va dugc su chép thuin cia Bénh
vién trude 24 gio. Vige thay d6i phai dam bao gia tri dinh
dudng va ciu tric bita dn tuong duong.

- Don dep va vé sinh:

+ Pon vi cung cip suft in chiu trach nhiém don dep, lau rira
ban buffet, sin khu vuc &n udng, thu gom réc thai sau mdi bita.

+ Khay, bat dia, thia diia phai dugc thu gom, rita sach va tiét
trang tredc khi str dung cho ngay hom sau.

- X1t ly thirc &n thtra:

+ Nghiém cdm t&i st dung thirc &n thira tir buffet cho bét ky
bita nao sau do.

+ Toan b thirc an thira phai dugc thu gom, xit 1y triét dé ngay

sau khi két thiic bita in (cham nhét 60 phut sau 13h30 va
20h00).

Yéu ciu vé tu vé
sinh an toan thuc
phim khu vire
buffet

Trong thoi gian cung cép sudt an buffet tai Bénh vién, co s¢
cung cAp suét an ty thuc hién cac yéu cau v& VSATTP sau:

- Nhén vién phuc vu buffet phii deo gang tay, khau trang, mii
khi bay va bd sung mén.

- Céac c{ung cu muc thirc in phai dugc thay hoidc vé sinh it nhat
2 gid/lan.




STT

N¢i dung

Yéu ciau

- Ban buffet va khu vuc xung quanh phai dugc vé sinh sach sé
trudce, trong va sau khi phuc vu.

- Thyc phim thira sau bita buffet khong dugc téi sit dung cho
bita sau.

10

Yéu cdu vé dung
cu buffet va dung
cu dn udng

- Cam két dung cu buffet va dung cu #n ubng bing inox, dugc
vé sinh tiét tring bang tia UV dam bao VSATTP; Khay an, bat,
dia, thia, diia bang inox hoc sir, dwoc tiét trung sach s&, khong
tray xudc.

- Pam bao s6 lugng dung cu di1 cho sb lrgng nhén vién dn trong ca.

11

Yéu céu vé nhian
su thuc hién

Co phuong an & xudt nhan su cu thé, phu hop v6iyéu ciu cung
cAp sudt an buffet tai Bénh vién, trong d6 t6i thiéu c6 cac nhan
Su sau:

- Nhan sy quén ly phdi hop tai Bénh vién trong subt qu trinh
cung cap sut in. C6 bép trudng duge dao tao chuyén nganh
ché bién;

- Péu bép ché bién;
- Nhén sy phuc vy tai Bénh vién trong subt qua trinh cung cip
suit an;
- Nhan su so ché, ché bién/phu bép;
- Nhén su vé sinh khu vyc buffet;
- Nhén su van chuyén.

Nhan su co du diéu kién Ve strc khée, duge dao tao, tip huin
kién thirc v& ATTP (co gidy chtrng nhan con hiéu luc trong qua
trinh thyc hién hop dong).

12

Phuong an bao
quan thuc phim va
phuong an véan
chuyén

- C6 ban d& xuét phrong 4n bao quén thwe phim. Cam ket ¢ trang
thiét bi bao quan thuc phim troi, mat, dong lanh va d6 uéng.

- C6 ban dé xuét phuong 4n vén chuyén tir bep dén Bénh vién
bing xe kin gift nhiét, ddm bao sb luong, chét lwong ctia sudt an.

e



STT No6i dung Yéu chu
- Don vi cung cép sué‘it &n c6 quy dinh thyuc hién ché do klém
thuc 3 budc va luu mau thirc dn theo hudng dan cia Bo Y té tai
Quyét dinh sb 1246 QDb-BYT ngay 31/3/2017.
Ché d6 kidm thuc | bonvi cung cép suét an phai thuc hién lru miu tit c cdc mén
13 | 3 bude va luu mau an cua mdi bita buffet (trir trang miéng doéng hop co han st
thite 3n dung rd rang).
- Miu dugc ldy trude khi bay buffet, dinh lugng t6i thiéu
100g/mén dbi véi thire an dic va ti thiu 150ml/mén déi véi
thitc n léng, dé trong hdp sach, dan nhan ghi ngay, gio, tén
mon, bao quan ti mat 24 gio theo quy dinh.
i 2l Pon vi cung cip suét in ¢6 quy trinh xir 1y sy ¢ ngd doc thuc
14 nh%l;y;gﬁh ;flz 5 phdm, phan 4nh chét lugng, thai d6 phuc vu. Pam bao c6 cég
'Vé - é‘?én budc thue hién xtr ly rd rang, c6 bdo cdo x4c dinh nguyén nhan|

va phuong 4n xtt 1y, bdi thudng thiét hai (néu co).

3. Cam ket thue hién ciia Pon vi cung clp suit in

L.
2.
3.

U

g,

Thuc hién ding yéu clu vé thuc don, chat luong, 36 lugng mon an buffet.

Dam bao nhiét d) mon an theo quy dinh.

Dam béo v¢ sinh an toan thyc pham, chiu trdch nhiém bdi thuong thiét hai néu xay
ra ngd ddc.

Trang bi ddy du thiét bi giit nong, gift lanh, dung cu buffet.

Dinh ky khdo séat sy hai long ctia nhan vién y té (3 thang/1an) va céi tién chit luong.
Thuc hién klem tra nhanh nguyén liéu (thudc trir sau, han the, phAm mau, ddu ma
bi...) hang tuan.

Thuc hién kiém dinh gia tri dinh dudng (ndng luong, dam, lipid, glucid) dinh ky 3
thang/l4n.

. C6 céc ngudn cung tmg thuc pham khéc dam bao chat lwong theo yéu ciu trong

trudng hop thiéu nguyén liéu theo thuc don theo yéu céu.
Tuan tha cdc quy dinh ctia Bénh vién va phép luét vé an toan thuc pham.

4. Kiém tra va thir nghiém

- Bénh vién c6 quyén kiém tra dot xudt hodc dinh ky toan bo qua trinh ché bién, van
chuyén, phuc vu buffet.

- Bénh vién c6 quyén cir can bd giam sat qua trinh bay tri, duy tri nhiét d6, vé sinh va
thao tdc ciia nhén vién Pon vi cung cép suét in trong toan b gi0 phuc vu.

- Pon vi cung cép sutin phai tao didu kién va cung cip diy du théng tin khi dugc yéu cau.

- Pon vi cung cip suat dn c6 trach nhiém cung cdp ching tir, héa don, két qua kiém
nghiém khi dugc yéu cau.

%L\
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